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ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО /КОНТРОЛЯ

ЗА СОБЛЮДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫПОЛНЕНИЕМ 
САНИТАРНО-ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИХ (ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ) 

МЕРОПРИЯТИЙ

ДЛЯ ОРГАНИЗАЦИЙ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ (СТОЛОВАЯ)

Столовая МБОУ Гуляй-Борисовская СОШ -347723, Ростовская область, 
Зерноградский район, х. Гуляй-Борисовка, пер, 50 лет ВЛКСМ, дом №1

Индивидуальный предприниматель Пышная Елена Петровна, ИНН 611100808981

Наименование юридического лица, индивидуального предпринимателя, ИНН

ИП Пышная Елена Петровна. ИНН 611100808981

ФИО руководителя, телефон Пышная Елена Петровна. 8-928-172-89-15

Юридический адрес: Ростовская область, г. Зерноград. ул.им.Мичурина.49

Фактический адрес: Ростовская область. Зерноградский район, х. Гуляй-Борисовка. пер, 
50 лет ВЛКСМ, дом №1

Количество работающих - 5 человек

Свидетельство о государст венной регистрации №49465505 от 06.02.2019 года года, кем 
выдано Межрайонная инспекция Федеральной налоговой службы,№18 по Ростовской 
области

ОГРН 319619600020663 дата внесения 05.02.2019 года кем выдано ФНС России по 
Ростовской области

- организация общественного питания (МБОУ Гуляй-Борисовская СОШ 
Зерноградского района)
- выпускаемая продукция в ассортименте
/. Первые блюда - 6 наименований:
/. /. Суп картофельный с горохом (рец. №138, сб.1996 г)
1.2. Щи из свежей капусты с картофелем (рец. №120, сб. 1996 г)
1.3. Суп рисовый с мясными фрикадельками (рец. №120, сб. 1997 г)
1.4. Суп с клецками (рец. №195. сб. 1997 г)
1.5. Суп-лапша домашняя (рец. №151, сб. 1997,г)
1.6. Рассольник Ленинградский (рец. №129, сб. 1996 г)
2. Гарниры из картофеля и овощей - 2 наименования:
2.1. Пюре картофельное (рец. №472, сб. 1996 г)
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/2 / (би/»;.'//, HUfHv/Ki.'ibHbCi /реи.С:С44 сб. /‘-"/б .*•/

/5. Чай.. -- / наименование:
/2. / Чай с оахннно! /peit.\9626, сб. /996

/9. л'?4ч'7/7 / /к::именование:
14 РКиси ; из концентрата на нлио \ и ;и ягодных экстрактах (рец.^591, 
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< Ot “ ( ■<■.> / и 1.' /. 8 2 ( : i .? 3 6 /'•■ 79 II! ;
2. Перечень должностных .ши (работников), на которых возложены функции по 
oev шееi влению производственно! о кон г роля

ИП Пышная Елена Петровна
3. Перечень официально изданных нормативных документов, в том числе 
санитарных правил в соответствии с осуществляемой деятельностью:



Федеральный и он 01 И) марта 1999i № 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическое 
благонол)чии населения' (ред от 30.12.2006 г.);

Л

Федеральный ;акон от 02 яптыпч 2000 г.ЛПЗб-ФЗ ••<) качестве и безопасности 
пищевых про iyкгов» iре :. от 30.12.2006 i.);

Федеральный шкон «Об иммунопрофилактике инфекционных заболеваний», № 
157-ФЗ от 17.09.98 г. (ред. от 30.06.2006 г.);

Федеральный закон "О предупреждении распространения туберкулеза в Российское 
Федерации" от 18.06.01 № 77-ФЗ (ред. от 220.08.2004 г. к

Постановление Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. М 1036 «Ос 
утверждении правил оказания услуг общественного питания (в ред. Постановление 
Правительства РФ от 10.05.2007 i. № 1036);

. СП 2.3.6.1079-01 «С'аил гарно-'>пидемиологг.ческие требования к организациям 
общественного итания, изготовлению : иборотоспоеобности г. них ни левых 
ироду ктов и продовольственного сырья»* (в ред. 11ос щновления I.лавкой
государетвенно! о санитарного врача РФ от 63.04.2003 № 28. Изменения № 2. утв

л но-, о ио. 1 ; . р > 1 - а ■ । «.. । Н( ■ санитарного врача РФ - ' 05 ■ 1 №
25);

. Сан!1иН 2.3.2.1224-03 «'Гигиенические !реновация к срокам годности и условиям 
анепиз ищевьо пр! • у « ■ .

СП 3.5.1378-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и 
осуществлению дезинфекционной деяiельносiи

/

СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к проведению 
терагизацин .

СП 1.1.1058-01 «Ср! анилапия и лровслсиие произволетвенного контроля за 
соблюдением санитарных нравнл и выполнением сани гарно- 
противоэпидемических (профилактических) мероприятий» (в ред. Изменений и 
дополнений № I, утв. Постановлением Главного государственного санитарного 
врача РФ от 27.03.2007 № 13);

СаиПиН 2.4.5.2409-08 «('анитарно-мтидемиологические требования к организации 
питания обу чающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях 
начального и среднего профессионально! о образования»;

Нормативная и техническая документация, технологические инструкции (на 
проду кцию, реа ш у. ему ю вне opi ани адии чере * горгову ю сез ь)

4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 
профессиональной гигиенической подготовке и ai гестации:



i № - Наименование должностей
.пн,   __........

I : 1 к>влр
Помощник повара 

у——-4- - ............... —-----———------ -—— 
[_3.Пекарь

Кухонная рабочая
Буфетчица

[ 6

Работники столовой, занимающие должности, указанные в и. 15 Приказа М3 к 
оц \ вития РФ от 12.04.2011 годаКзЗОЗн, проходя! следующие медицинские осмотры 

оМдедоздндж
I кшменовашк- игши ршг. гноен, обеде ю наций:

обе.к* инни-нп!: _ ___  __ _  _

1Icy и- •11..1ние крови на cw| илис ! 1ри нос:уо.:ж;ч: . -у - .. в ... шнейшем - 1_раз в го i
Исс гедования на носи гельс гво 11ри пост уп. гении на р >о гу, в дальнейшем -но
>• । 1ей кишечш > | эп иди оказаниям
инфекций и серолог ическое
Му с . ч<,нис на Gyv.ccc.-ii тиф __________________ ____ ___ ___ _
i б. у -.ч. шля на io а.минтозы I Ion >юс г. и тении па pMoiy. в дальнейшем -не реже 1

 раза в гид шМ Не п.и :
Мазок из зева и носа на наличие ■ При поступлении на работ у. в,тальнейшем -по

< стаф» j кокка| медицинским и ч и : i • азаниям 

. - : у -\у ........ 1 ус । ч бою - icy L 1 раз в год
поу . ср'.ш jотаенерологом Прн ц.-С 1,.; Я Д- !ч В .. 1 СВ 11 !Ч\р-_ 1 раза в ! од1
1 ’у Ч.Ч с уТН ЛТ‘Ю.ТО! ом При поступлении на рибиту* в дальнейшем ■ 1 раз В 1 ОД

.g ( ■ ogHHO^agwH аюгом_ * При и. и р а \Tiiii в ■ у " о . I. г 1 раз в год
< я'й A g • ; А.т.йЛР ОМ j При поерп :е- е. пл Г ’р’ш- .дильиейшем -■ 1 раз в гол_
( р ч < । н и^екцион с м [ 1ри Юеч J' ешь ; > \ в ш шненшем - 1 раз в год

> ра|жя :ру 'ii.'. ст 1 ПёИ И2£Ш1 ipjGc . в ЖПЬЖЙи.шм - 1 раз в год

Кроме того, работники столовой подлежат прививкам против дифтерии 1 par в И 
iev. против столбняка 1 раз в И) лет (с 14 лет3 ротпв кори - липа ло 35 лет. не болевшие 
корью, не иривтые против кори, не имеющие азе пений о прививках против кори: против 
гони:!.! .еже; о дм в период с 01 ссшября по 0; пжабря; лршпш вирусного юпагша А и
по нп!ллоказаннтм - против брюшного т ифа. шзег 1ерни Зонне.

Работники столовой проходя! профессиональное гигиеническое обучение и 
ат к ацию пр i пси гуп гении на работ) шлее не реже - 1 раз в 2 года

5. Перечень мероирия I ий, ироне генис ктиорых необхо шмо тля контроля за 
соблюдением саниiирных правил и гигиенических нормативов, выполнением 
санигарно-i in иенических (профилактических) мероприя i ий:

И' гн< • н охлю.ра мо не; ui п> всjнч^нэ с >‘(стом скпадыЬ'ЛЮШсНтя "чилемнологичех'кей ит\ ^ции н
*>П'ч >?ПО. 11 рМ'.ИИВНЫХ ДЧ1 'П

: ; '■ " ’ “ ? ‘ : : ; ' f - : ' : - ■ ь л М л. . t 1 Г\ : Ц.‘ . . у. V зля зулусу

■-Т.. у от « -‘тд и тщ, . . .. .



Нанмепоианне мгринрпп гий I кучны и плюс i г,

Проверка cami гарно-технического состояния столовой исправность Постов i
। и эффектаиная работа отопительной. вентиляционных систем и 
|систем хозяйственно питьевого хе годного и горячего 

ы вкч а гения, канализации шир< я > , ч >ч • гехноло и еского 
| и холодильного оборудования, осветительных проборов их
ChUCh|XXK'H:.Un .

Проведение ютеско о контроля соотаетствия 
п юпор! ным х врак геристикаьт

оборулона.ния ежегстд|-1о

^Проверка температурного режима внутри холодильного I
а. : ;" 4 ' * : ежедневно

| оборудования с использованием термометров.

Проверка наличия дезинфинир} юших и моющих средств для | 
обработки инвентаря и правильности их использования.

постоянно

10.

Проверка сроков прохожден я отру дно ш ги иенической 
(подготовки, ат гестации, медицинских о отров а иссле юваний,

I i ро ве ie мня профи л акта ческих прививок.

Осмотр сотру шиков на наличие гнойничко ых аболеванмй кожи 
рук и открытых поверхностей тела, а также ангин, катаральных 

! явле нй верхних хыхате зьных путей св е рс менное их отстранение 
| от работы

11роверка н ш 1 и ня я с о от ветств у ю щи х до ку м е н. т о в (удосто вер е н и е 
I качества и бетон ас н ос ги п и шевых 11 родуктов, до к ум ен то в 

; вегеринарно-санитарной экспертизы и др.), подтверждающих 
беюпасносг ь и качество поступающих на предприятие пищевых I 

продуктов и продовольственного сырья инвентаря, обор} i вания, 
(тары., моющих и дезинфицирующих средств и т.п

Проверка сроков годности и условий хранения пищевых продуктов.

0р|лагшзаш1я проведения лабораторных исследований блюд и 
[ кулинарных и щелий, воды, воздуха рабочей юны, измерения 

параметров физических факторов в аккреди гованной лаборатории.

Проверка качества и своевременности уборки помещений, 
соблюдения режима дезинфекцию соблю ienn> правил личной 
гигиены.

It Оргаш ация р< и поде} тгзацищ шзинсекции и дезинфекш г

I Контроль ri организацией питания:

? Контро 1Ь ш о&спеченностыо горячим пиiанием школьников, 
i выполнение согласованного с Управлением Роспотребнад юра по 
Ростовской (>б шс ги ( IО) примерно! < • x<ei к >

Наличие тоттаточно!о количес
j производственного оборудования, инвентаре 
(тары; сто свой посуды, соблюдение правм 
1 кухонш и посуды.

маркированного 
кухонной НОС} 1Ы, 
мытья столовой и

ПОС! о я ино

ежедневно

постоянно

ежедневно

В соответствии 
с разделом 7 
программы

пост оянно

ежемесячно

ежедневно

ежемесячно

ежедневно

Составление ежедневного меню, наличие нормативно- 
|техн еской юкументадии, оч ж ж щ питьевого режима j 

объема порций и выло шение норм питания с учетом, возраста детей,

ежедневно

! проведение искусственной «С>? витаминизации, использование

’ Нодн.шшка сведений о качественном и количественном составе!



Перечень ситуаций, создающих угроз» санитарно-эпидемиологическому 
благополучию населения, при возникновении которых осуществляется 
информирование населения, органон мес i ног о самок правления, Управления 
Роспотребнадзора ио Ростовской области (территориальный отдел 
> правления):
получение сообщений об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечна; 
инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанном 
употреблением изготовленных блюд, аварий на водопроводной системе, отсутствие воды 
а 1 > а р I! и и а к а нал и з а и и о н т • о й с и с i е м е.

7. Перечень объектов производственного контроля, представляющие 
погенниальную опасность для человека и среды его обитания, в отпошеиш 
которых необходима организация лабораторных исследований, испытаний:

- производственные помещения организации общественного питания;
- реализуемые блюда;
- рационы питания;
- технологические процессы;
■ рабочие места:

Оргапи ишия набора торных исследований, испытаний 
в организациях питания обра зова i е.льных учреждений

: исс гедований
Объект исследован и я

->'< ЪО'НИНИЯ )
Количество, не 

менее
Крашос:ы :к реже

\ ик| обиоло! ичес к не 
исследования проб i отовых 

блюд на coolне ни вне 
I pdюваниям санитарного 

щкона are ibcrra

Салаты, сладкие
блюда, напитки, вторые ] 
блюда, гарниры, соусы, 
творожные, яичные,
овощные блюда

1 пробы 
ибс тедуемс го 
приема пищи

1 раз в год;

Микрс^иологнческие 
исследования . смывов на 
наличие санитарно-
пока ттельной микрофлоры 
(Ы КП)

Исследование смывов на 
наличие яиц гельминтов

Объекты 
производственного 
окружения, руки и 
спецодежда персона.11

f '• ' ' 'С.
инвентарь, тара, руки, 
спецодежда персонала, 
сырые пищевые 
пр< чую>.|(рыГы,

1 5
1 раз в гол

5 смывов 1 раз в год

Контроль качества
термической рб^ботки снос блюдо 1 1 раз в год

8. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующи» 
шконода i ельсз вом ио вопросам, связанным с осуществлением ирон $водственною 
контроля:

б Журнал учета результатов медицинских осмотрог. работников (приложение 6 СГ 
2. } 6 '■ ■'> 01 к



К риалы учетной документации пишеблог • Журнал бракеража пищевых продуктсн 
и продовольственного сырья», «Журнал бра., ста,кл кулинарной готовой ^продукции» 
«Жу я ш здоровья»; Журнал проведения bi аминизации третьих блюд»; <)1£урнал учетг 
гем урного режима хо.чо н: »ш>ь> «нуг, ь -Ведомое ь контроля зарационок
питания» Приложения к СанПину 2.3/2.4.3590-20
8.3 . Л ичные медицинские книжки работников;
8.4 Санитарные паспорта на транспорт;
8-5. Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованные 
лабора ■ орий;
8.6. 4 остоверения ачества и безопасности выр батываемой продукции (для продукции 
реализуемой вне организации через торговую сеть);

loroBopi । i ! 1риема выполненш с работ по доп м (вывоз отходов ирка 
стьитарной одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.)


